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Celebrate 
the Glamorous Eves

Celebrate the glamorous Eves of Christmas and New Year
at e&o Athens. Indulge in bold Asian flavours, dance to
electrifying live DJ rhythms, and marvel at the dazzling
fireworks from SNFCC. With the most stunning views of
Athens by night as your backdrop, experience
unforgettable festive galas filled with sparkle, music, and
celebration.

Γιορτάστε τις λαμπερές βραδιές της Παραμονής
Χριστουγέννων και Πρωτοχρονιάς στο e&o Athens.
Απολαύστε εκλεπτυσμένες ασιατικές γεύσεις, ζήστε τη
ζωντάνια ενός live DJ set και θαυμάστε το
φαντασμαγορικό σόου πυροτεχνημάτων του ΚΠΙΣΝ. Με
φόντο την πιο εντυπωσιακή θέα της Αθήνας τη νύχτα, τα
γιορτινά μας γκαλά υπόσχονται αξέχαστες στιγμές γεμάτες
λάμψη, μουσική και εορτασμό.
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Christmas Eve
Παραμονή Χριστουγέννων 24.12.2025 

Festive dining, dazzling lights and DJ beats. Christmas Eve at
e&o Athens. 
Celebrate Christmas Eve with refined festive dining, uplifting
DJ music and breathtaking views. As the Stavros Niarchos
Foundation Cultural Center lights up and transforms into the
city’s most enchanting Christmas scene, e&o Athens becomes
the perfect setting for an evening of culinary artistry, vibrant
rhythms and holiday cheer.

Εορταστική κουζίνα, φωτεινή ατμόσφαιρα και μοναδικό DJ set.
Παραμονή Χριστουγέννων στο e&o Athens. 
Γιορτάστε την Παραμονή των Χριστουγέννων με μαγευτική θέα
και γεύσεις που ζωντανεύουν το πνεύμα των γιορτών. Καθώς το
Κέντρο Πολιτισμού Ίδρυμα Σταύρος Νιάρχος φωτίζεται και
μεταμορφώνεται στην πιο γοητευτική χριστουγεννιάτικη εικόνα
της πόλης, το e&o Athens γίνεται το ιδανικό σκηνικό για μια
βραδιά γαστρονομικής τέχνης και εορταστικής θαλπωρής.

Minimum consumption: 130€ per person 
Ελάχιστη κατανάλωση: 130€ ανα άτομο 

Christmas Eve at The Martini Bar

Festive dining and signature cocktails at the Martini Bar,
with sparkling Christmas views of SNFCC. 

Minimum consumption €95 per person.

Γιορτινές γεύσεις και signature cocktails στο Martini Bar,
με λαμπερή χριστουγεννιάτικη θέα στο ΚΠΙΣΝ. 

Ελάχιστη κατανάλωση €95 ανά άτομο.
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New Year’s Eve
Παραμονή Πρωτοχρονιάς 31.12.2025
Welcome the New Year with refined festive dining,
signature cocktails and uplifting DJ rhythms. As the
Stavros Niarchos Foundation Cultural Center lights up
the night sky with its dazzling fireworks show, e&o
Athens offers the perfect stage for an unforgettable
evening of culinary artistry, vibrant celebration and
timeless holiday elegance.
Υποδεχθείτε το νέο έτος με εορταστικές γεύσεις,
signature cocktails και DJ beats που ανεβάζουν τη
διάθεση. Με το ΚΠΙΣΝ να φωτίζει τον ουρανό με
φαντασμαγορικά πυροτεχνήματα, το e&o Athens
γίνεται το ιδανικό σκηνικό για μια βραδιά γεμάτη
γεύση, μουσική και λάμψη.

200€ per person | ανα άτομο 
*drinks not included | δεν περιλαμβάνονται ποτά

New Year’s Eve at the Martini Bar

Festive dining and signature cocktails at the Martini
Bar, with sparkling views of SNFCC and dazzling
New Year’s Eve fireworks. 

Minimum consumption €140 per person.

Γιορτινές γεύσεις και signature cocktails στο
Martini Bar, με λαμπερή θέα στο ΚΠΙΣΝ και
εντυπωσιακά πυροτεχνήματα της Πρωτοχρονιάς. 

Ελάχιστη κατανάλωση €140 ανά άτομο.



+30 210 947 1234 | +30 6942867706   
eandoathens@marriottathens.com 

New Year’s Eve Set Menu

Sea bass Carpaccio
Sea bass Carpaccio with bright citrus, fresh herbs and delicate Caviar pearls

Καρπάτσιο λαβράκι
Tiger milk, Pico de gallo, Caviar pearls

 
Cauliflower soup

Silky cauliflower soup with seared scallops, cauliflower tartare, toasted
hazelnut & chili olive oil

Σούπα κουνουπίδι 
Χτένια, ταρτάρ κουνουπίδι, φουντούκι, λάδι chili

Grouper fillet
Grouper fillet with edamame purée, aromatic fennel cream & sesame crisps,

chives olive oil
Ροφός φιλέτο

Πουρέedamame, σάλτσα φινόκιο, κράκερ σουσάμι, λάδι τσάιβς

Mandarin orange sorbet
Σορμπέ μανταρίνι

Rib Eye Black Angus,La Finca, Uruguay
king oyster & Shimeji mushrooms, Yakiniku sauce, truffle flakes 

Rib Eye Black Angus, La Finca, Ουρουγουάης
King oyster & Shimeji μανιτάρια, σάλτσα Yakiniku, flakes τρούφας

Namelaka Pistachio
Silky Namelaka with toasted Aegina pistachios, crispy feuilletine gianduja &

gold leafs 
Ναμελάκα φυστίκι

Καβουρδισμένα φυστίκια Αιγίνης, φεγεντίνη Gianduja,  φύλλα χρυσού

Please inform us in advance of any allergies 
or dietary restrictions. 

Παρακαλούμε ενημερώστε μας εκ των προτέρων για τυχόν αλλεργίες 
ή διατροφικούς περιορισμούς.

200€ per person | ανα άτομο
*drinks not included | δεν περιλαμβάνονται ποτά


